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廚藝暨美食學學系 114學年度第一學期學生選課注意事項 

一、請於規定時間內完成註冊(註冊須知)，114年 9月 19日(五)前未完成註冊者，依學則規

定予以退學。 

二、優先選課時程(完成期中和期末教學意見調查 100%的學生優先上網選課)及一般選課時

程(含轉學新生)，請至教務處課務組最新公告(選課時程)(行事曆)。 

三、應用系統加退選課程時程：自 114年 09 月 08 日(一) 9:00 起至 114年 09 月 14 日

(日) 24:00 止。 

四、各年級學生須依照入學學年度四年課程計畫表規定修課。 

五、選修非本系日間大學部課程(校核心必修、院必修、通識博雅課程除外不須填寫)，須填

寫「跨部/跨系修課申請書」。(收件時間：114 年 09 月 10 (三) 16:30止。※請於期

限內送件，逾時繳交者，愛系服務 2 小時，並依天數累計時數。) 

六、加退選結束後，若符合選課更改規定，並經授課老師同意後，始得填寫「更改選課資料

申請表」辦理更改選課。(收件時間：114 年 09 月 19日 (五) 16:30止。※請於期限

內送件，逾時繳交者，愛系服務 2 小時，並依天數累計時數。) 

七、修習學分說明(選課辦法)： 

(一)學生第一至第三學年每學期修習學分數不得低於 15學分，第四學年每學期不得低於

6學分。 

(二)修業期限屆滿前一學期或一學年，如尚缺畢業學分數且低於十二學分者，學分數下

限不得低於尚缺畢業學分數之二分之一，如已修滿應修畢業學分者，至少應修習一

科目。 

(三)每學期學分最高上限 25學分，前一學期成績達全班前 15%以上或經核准修習學分學

程、輔系及雙主修者，可申請超修(最多超修 3學分)，依課務組規定時限繳交「超

修申請表」。 

(四)課程學分數不同，不可以少抵多。 

(五)本系學生修習國際學院課程，請依課務組規定時限繳交「跨國際學院/IMBA 選課申

請表」，並需補繳學分費差額。 

(六)學生跨選進修部課程每學期最多 9 學分並請於時限內繳交「跨部/跨系修課申請

書」，並需提供「本年級必修」與「重修或補修之必修」衝堂、日間部課程修滿但尚

缺學分方可畢業...等證明，經系上審查同意後方可承認為畢業學分。 

(七)本系學生應依下列順序修課： 

1.本系本年級系、院必修課程。 

2.本系或重(補)修校必修課程(課程名稱及學分相同)，可修其他院沒衝堂的時段， 

免填「跨部/跨系選課申請書」，系統會於紙本加簽後統一做系際承認。 

3.修習本系、外系選修課程。 

4.修習通識課程。修課仍先依本班課程為主，再於空堂的時間補修低年級課程。 

八、「通識核心」必修課程說明： 

(一)需重修或補修共同必修科目替代課程(請自行選擇時段上課)。 

(二)「體育」課程：單一學期不得修習二門必修體育課程，體育課程不及格者，可於任 

一學期重修，但不得重覆修習已及格之課程。 

(三)「服務教育」需重修或補修者，請依入學學年自行加選對應服教課程(若有疑問請 

https://aa.isu.edu.tw/storage/files/vzltIqtpoWoMiIgyTVJkkdw32NNdsFDsHkyx08R3.pdf
https://aa.isu.edu.tw/storage/files/rWqbkBLQoim3rthZz3WES7XgGq3kyQPkk9fdzgpm.pdf
https://aa.isu.edu.tw/storage/files/4YWCgmz8zakueAxpwjDoakvUQVooeXxjayk9Oxxv.pdf
https://ca.isu.edu.tw/page/%E8%AA%B2%E7%A8%8B%E8%A6%8F%E5%8A%83(%E6%97%A5%E9%96%93)-ek2fjnzPZkRm
https://ca.isu.edu.tw/storage/files/5BUyvKERkcDOXo8UCygQzzb3axhGszVqpxQkZPMA.pdf
https://aa.isu.edu.tw/page/%E8%AA%B2%E5%8B%99%E7%B5%84-%E7%9B%B8%E9%97%9C%E8%A1%A8%E5%96%AE-lQMYdW22HL7d
https://aa.isu.edu.tw/page/%E8%AA%B2%E5%8B%99%E7%B5%84-%E7%9B%B8%E9%97%9C%E8%A1%A8%E5%96%AE-lQMYdW22HL7d
https://aa.isu.edu.tw/storage/files/jB7wbgN1xMFwGJG1qmrh7rI66zexuTIJlLOYHBfg.pdf
https://aa.isu.edu.tw/page/%E8%AA%B2%E5%8B%99%E7%B5%84-%E7%9B%B8%E9%97%9C%E8%A1%A8%E5%96%AE-lQMYdW22HL7d
https://aa.isu.edu.tw/page/%E8%AA%B2%E5%8B%99%E7%B5%84-%E7%9B%B8%E9%97%9C%E8%A1%A8%E5%96%AE-lQMYdW22HL7d
https://aa.isu.edu.tw/page/%E8%AA%B2%E5%8B%99%E7%B5%84-%E7%9B%B8%E9%97%9C%E8%A1%A8%E5%96%AE-lQMYdW22HL7d
https://aa.isu.edu.tw/page/%E8%AA%B2%E5%8B%99%E7%B5%84-%E7%9B%B8%E9%97%9C%E8%A1%A8%E5%96%AE-lQMYdW22HL7d
https://ca.isu.edu.tw/storage/files/5BUyvKERkcDOXo8UCygQzzb3axhGszVqpxQkZPMA.pdf
https://ca.isu.edu.tw/storage/files/5BUyvKERkcDOXo8UCygQzzb3axhGszVqpxQkZPMA.pdf
https://cge.isu.edu.tw/?_gl=1*hepi67*_ga*NTczNjkwNTcuMTc0NzQ0OTkzNw..*_ga_EN9SVQL5VL*czE3NTU3MDU1NzAkbzE0NCRnMSR0MTc1NTcwODMwMCRqMSRsMCRoMA..
https://ca.isu.edu.tw/storage/files/6pgIhYci292IRBOhk95rYdmazGyfkwvGMYumKJam.pdf
https://sa1.isu.edu.tw/page/%E9%AB%94%E8%82%B2%E8%AA%B2%E7%A8%8B%E8%88%87%E7%AB%B6%E8%B3%BD-bmWpxvnCmzya
https://sa1.isu.edu.tw/page/%E5%AD%B8%E7%94%9F%E6%9C%8D%E5%8B%99%E6%95%99%E8%82%B2%E8%AA%B2%E7%A8%8B-HQvz5yqHhByu
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洽服教組辦理)。 

九、「通識博雅」選修課程說明： 

(一)112學年度(含)前入學在校生，修滿博雅課程 10學分即可,不受同一領域至多 2門

的規定。 

(二)113學年度(含)後入學學生,於畢業前應至少修習博雅課程 10學分,學生選修同一領

域至多 2門。 

(三)四年級生及延修生通識博雅課程於第 2 學期可申請超修，但選課超過 2門以上無法

直接於資訊應用系統選課，需填寫「更改選課資料申請表(加退選單)」做紙本加簽，

建議開學第一週找授課教師簽章，通識博雅超修學分數仍計算於選課總學分 25 學

分內；其他年級不開放通識博雅課程超 2門選課。 

十、畢業門檻選課說明： 

(一)學生於畢業前至少應修畢一門「外院共同基礎核心必修」課程，並以實際修畢之學 

分數承認為通識博雅學分，以 4學分為上限，免填「跨部/跨系選課申請書」。 

(二)「英語能力」未通過者，可自行上網選修英語能力特別班(限大三(含)以上同學)。 

十一、其他選課說明： 

(一)轉系、轉學生：已辦理抵免或承認的科目，若選課單上有呈現，請自行退選，加選 

擇需補修的課程。 

(二)廚藝三校外實習同學將自動生成「廚藝專業實習」及「廚藝實務實習」課程。 

(三)各年級開設之必選修「實務操作課程」，因廚藝教室限制，系統額滿後不再另行開放 

加簽，以免影響教學品質。 

(四)已逾選課更正週期限，而尚有科目欲退選者，請依本校「學生停修課程辦法」於規 

定期限內提出停修申請。 

~上述表單逾時繳交者，愛系服務 2小時，並依天數累計時數~ 

https://cge.isu.edu.tw/?_gl=1*hepi67*_ga*NTczNjkwNTcuMTc0NzQ0OTkzNw..*_ga_EN9SVQL5VL*czE3NTU3MDU1NzAkbzE0NCRnMSR0MTc1NTcwODMwMCRqMSRsMCRoMA..
https://aa.isu.edu.tw/news/114%E5%AD%B8%E5%B9%B4%E5%BA%A6%E7%AC%AC%E4%B8%80%E5%AD%B8%E6%9C%9F%20%E9%99%A2%E5%85%B1%E5%90%8C%E5%9F%BA%E7%A4%8E%E6%A0%B8%E5%BF%83%E8%AA%B2%E7%A8%8B-qstYpQ4q1tRf
https://aa.isu.edu.tw/storage/files/E34YdXa5Vu6Ea9TK6s06tK1qiExniySwG1LoMtnX.pdf

